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Pour les fetes, offrez vous
|

f

une pareninese |

estive el gourmande

APERITIFS

Pain surprise

Charcuterie et fromage ..........coovvvvvvvrrvmnsrnnns j50¢
60 toasts

Pain surprise

B TR RN i S Skl s aaiannd 39,50¢€
60 loasts
Saucissescocktalls.............cccccnniinnninnnnivensine joo€
Nitture, boudin blanc - les 1009y,

Mini burgerboeuf ..............ccovvrvvniiraiinns 2,90 €/piéce
BRINENIIMI v issentnvviimryiamisovstiinsouuknins 3,30 €/piéce
IDEE CADEAUX
Coffrets d'assortiments d'épices
«Terre Exotique»

a partirde 21€
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* r Entrées Froides '
Bavarois i la truite et créme d'asperge ............. 650¢€
Assiettedecrabe ... 8s50¢€
Saumon fumé d’Ecosse « Maison », les 100gr ... 6,40€
Lingot de Saumon fumé et fromage frais,
rillettes de Saumon ...........ciieiiiiniiinaniiiniiiiens 650¢€
Gravlax i labaie de Timut, les 100gr ..ooovviinnnnnnn. 640€
Paté crofite d'Oie et airelles, les 100gr .ovvvnnnnnnnn. 4,30¢€
Foie gras «maisons, les 100gr ..o 15,00 €

FEntrées Chaudes

Bouchée pur beurre au ris de vean, env. 250gr ... 7.50€
Bouchée purbeurredlavolaille ....................... 6,00€
Boudin blanc truffé 1,5%, les 100gr coovvceevivieniinnnn. 3,00€
ﬁss::g?:: T T R S S S 1080 €
Coquille Saint-Jacques ............ccooiivenrimmnimmniinns §00¢
N i 750€

"t

12€ [/ personnes

comprend

Assortiment de charcuterie
OO A IOOIIN i soicosaipsiionssonsnrprinivs 2 tranches
Mortadelle «maison» ..........cooooiiiiiiiiiiniiinn 3 tranches
ROBIRR oo s i ds sasosdiduasii A 2 tranches
TR ORY OO i st s s i ey A 2 tranches
Jambon blanc «maisons ...........coovvvvvrnnnnn , 2 tranches

Choix de fromage i raclette
Raclette nature (laitcoru) .......ooooniiiaiiiinininaninens 2004gr.

u

:Lulctu: fumée (laiteru) ......oooovoeiiininnn 200g.(+2,00€)

Planche

charcuterie - fromage

l.aclmique ........................................ 7,00 € / pers,
Junthon blane «maisons, Rosette, Terrine, Jambon cru, Comté, F‘lm des
Burons

R PRSI S oo ovanovovervirmsronisosronisonsion 10,00 € / pers.
Rosette & la truffe, Jambon «maisons, Mortadelle d la rm_rf't Bacon
wmatsons, Comté, Pierre des Burons



Mignon de cerf, sauce gibier.................. 10,00 € la part
de canard au jus de
m de chnllgnler”f.' ..... m ......... 10,50 € la part
Supréme de chapon
Sauce Porto & pain d'épices ........coreerireareanns 9,90 € la part
Omble chevalier
DR T ONSRENPE . voccrsrrerstosvssomersasemorans 9,00 € la part
«# Risotto crémeux au parmesan
VIGT Champignons de Paris, Shiitakes
I T RO A SR YRR S S 9,00¢ la part
oo Tartelettede de terre e
VIGE Plewrotes, champignons de Paris, épinards, sauce Porto
............................................................. 7,00€ la part

VOLAILLES «Marie Hot» ¢

D W SO RIS i iiioirsacimmvsniiiisronibrstiiores 23,90€
Chapon PAC", Je kg ..ooovvviniininiiniiinsinssnninnnns 19,90¢
Poularde PAC®, le kg .....ooviiniinnininiiiiniinnnn, 17,40€
Chapon de pintade PAC", lekg.......cooooeerec. 25,80 €
Magretdecanard® , le kg.......coovvirinriivisienirens 3300¢
R R MO R L S i 19,00 €
S ss50¢
Rori de chapon fermier, lekg ........oooovinnnne 33,80¢€
Roti de poularde fermidre, le kg ..o, 3L00€

*PAC: prét a cuire

TS RS e BT U PRI 4,00€
2 pidees

Gratin de cépes, girolles, pholioles, champignons de
Parisetféves................ Pb ............................ 560¢€
Croquettes de pommesdeterre ....................... 300€
4 pidces

Gratin Dauphinois i la brisure de truffe

(Tuber melanosporum) .........ccooovvvvviiiiiiiniinnnn 4,00¢€
Gratin Dauphinois ............ccooviiiiiiiiiiiiiiiiinnns 3,00€

*  PLATEAUX
¥  DEFROMAGES *

le Classic
4 46 personnes
Petit camembert, Bonde fermiére, Déme, palet brebis ... 24 €

I'Essentiel
4 26 personnes
Mimolette réserve, 1/4 de Maroilles AOP, petit Camembert,
DO Pl DERDI <. .. i coiscssiios sviot 09005 aabbssbonisant 4bd 33¢C



Ouverture du magasin

Les commandes doivent pendant les Fétes
impérativement étre passées Noél Nouvel an
: Samedi 21 Décembre Samedi 28 Décembre
Pour Noel : 8h30 G 15h00 8h30 & 15h00
avant Dimanche 22 Décembre Dimanche 29 Décembre
. ” Fermé fermé
le mercredi 18 decembre 2024 Lundi 23 Décembre Lundi 30 Décembre
PoirleN Ty 15h30 G 19h00 15h30 & 19h00
our gvaorl::e n. Mardi 24 Décembre Mardi 31 Décembre
8h00 @ 16h00 8h00 a 16h00
lEjEUdi 26 décembre 2024 Mercredi 25 Décembre ler et 2 janvier
sk Fermé Fermé X

Artisan Traiteur BURETTE
* 66 pige Pierre Brabant - 59152 TRESSIN
Tél:03.20.41.01.20 - burette@orange.fr

l__f:i BoucherieCharcuterieTraiteurBurette

Conditions générales de vente
a consulter en magasin 3

CONCEPTION GRAPHIQUE

LOI™KOM
El Laurent Lermyte
Ne pas jeter sur la vose publique \\ ’
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